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::; / МУНИЦИПАЛЬНЬIИ КОНТР АКТ № ЛПШ-ЛЛ25 

НА ОКАЗАНИЕ УСЛУГ ПО ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ ОБУЧАЮЩИХСЯ, 

ПОЛУЧАЮЩИХ ОБЩЕЕ ОБРАЗОВАНИЕ В ОБРАЗОВАТЕЛЬНЫХ УЧРЕЖДЕНИЯХ, В 

КАНИКУЛЯРНЫЙ ПЕРИОД. 

х. Лебяжья Поляна «07» мая 2025 r. 

Муниципальное общеобразовательное учреждение «Средняя общеобрмовательная 

школа» х. Лебяжья Поляна СJ!ед11еах-тубинского района Волго 1Jрадской области 

( сокращенное наименование - МОУ СОШ х. Лебяжья Поляна), именуемое в дальнейшем 

«Заказчик», в лице директора Юровой Яны Александровны, действующего на основании У става, с 

одной стороны, и Общество с оFраниченной 01JветсtJ1веннос11ью (<Венера», именуемое в 

дальнейшем «Исполнитель», в лице директораИвановой Ирины Валентиновны, действующего на 

основании У става, с другой стороны, в дальнейшем при совместном упоминании, именуемые, как 

«Стороны», заключили настоящий муниципальный контракт (далее Контракт) о нижеследующем: 

1. ПРЕДМЕТ КОНТРАКТА 

1.1. Настоящий Контракт заключен па основании п.5 :!I .l C]l.93 Федеральв.ого закона от 

05 .04.2013 № 44-ФЗ «О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ услуг дЛЯ 

обеспечения государственных и муниципальных нужд». 

Иден,vификационный код закупки 25 33428082 885342801,001 0004 ООО 0000 244 

1.2. К отношениям Сторон по настоящему Контракту применяются нормы Гражданского 

кодекса РФ, Бюджетного кодекса РФ, Федерального закона от 05.04.2013 № 44-ФЗ «О 

контрактной системе в сфере закупок товаров, работ услуг дЛЯ обеспечения государственных и 

муниципальных нужд» (далее - Закон), а также иных федеральных законов, законов 

Волгоградской области, подзаконных нормативно-правовых актов Российской Федерации и 

Волгоградской области, муниципальных правовых актов, действующих на момент его 

заключения. 

1.3. В соответствии с настоящим Контрактом Заказчик поручает, а Исполнитель принимает 

на себя обязательства по организации горячего пи,rания обучающихся, получающи-х общее 

образование в образовательных учреждениях, в каникулярный перио,ц, согласно Memo 

(Приложение № 1 ). 
1.4. Срок оказания услуг: с момента заключения контракта, но не ранее 28.05.2025r. по 

27 . 06.2025г. согласно графику оказания услуг (Приложение № 5). 

2. ЦЕНА КОНТР АКТ А И ПОРЯДОК РАСЧЕТОВ 

2.1 .~еяа Кожраюrа является:-твердой~, не может изменяться в ходе исполнения Контракта, за 

исключением случаев, устапо'ВJfе1fных Контрактом и (или) предусмотренных законодательством 

Российской Федерации. Цена Кон'Fракта составляет 124 134 (сто двадцаГf\ь четыре \J'Ысячп сто 

тридцать ч.е~ре) рубля 15 копеек, НДС не облагается в случае, если операция освобождена от 

НДС по ст. 149 п.2. п.п.5 НК РФ, в остальных случаях НДС включен в стоимость. 

2.2 . Сумма, подлежащая уплате заказчиком юридическому лицу или физическому лицу, в 

том числе зарегистрированному в качестве индивидуального предпринимателя, уменьшается на 

.размер налогов, сборов и иных обязательных платежей ц, ~бюпже1.ы ... riiIOt~фtp,'й системы 

Российской Федерации, связанных с оплатой Контракта, e&rit~n~1iJ№~~;~~~aaoWщ'(a1reльcтвoм 
Российской Федерации о налогах и сборах такие налоги,

0 Ьl5оры и ~~е юбязательные платежи 
подлежат уплате в бюджеты бюджетной системы Российской Федерации заказчиком. 

2.3 .В общую цену Контракта включены все расходы Ис~0J!Нfl~~л@7Ееобходимые для 
осуществления им своих обязательств по Контракту в полном объеме и надлежащего качества, в 

том числе все подлежащие к уплате налоги, сборы и други11 ~б~а8еленrrеЕ rwа~ежи и иные 

расходы, связанные с оказанием услуг. 

2.4.По согласованию Сторон в ходе исполнения Контракта допускаеiе%3 1'о"нюю~~!ие цены 
Контракта без изменения предусмотренного Контрактом объема услуг, качества оказываемых 

услуг и иных условий Контракта. 

2.5.Оплата по Контракту производится в следующем порядке: 

2.5.1.Оплата осуществляется в рублях Российской Федерации за счет- средств бюджета/ 

Среднеахтубинс,кого муниципального района Волгоградской облас:rи . 1 

2.5 .2.Денежные средства, предусмотренные к оплате п.п. 2.1. настоящего Контракта, 

перечисляются на расчетный счет Исполнителя безналичным расчетом, по фактическому 

количеству расходов на организацию питания на основании ичет:в:аюур и актов 

'И=ч=к Ф••~с,ро,а•= у=•ш•~~ з~ючоком c==oLt-7 # //~ l 



оказанных услуг без предоплаты. Расчет за оказанные услуги (часть услуг) осуществляется в 

течение 10 рабочих дней со дня подписания Заказчиком Акта-.окшзанных услуг . 

2.6.При начислении Заказчиком Исполнителю неустойки (штрафа, пени) и отказе 

Исполнителя в ее уплате по соответствующему письменному требованию Заказчик вправе 

произвести оплату по Контракту за вычетом суммы неустойки (штрафа, пени) . 

2.7.Заказчик по согласованию с Исполнителем в ходе исполнения Контракта вправе 

увеличить предусмотренный Контрактом объем услуги не более чем на десять процентов или 

уменьшить предусмотренный Контрактом объем услуги не более чем на десять процентов. При 

этом по соглашению Сторон допускается изменение с учетом положений бюджетного 

законодательства Российской Федерации цены Контракта пропорционально дополнительному 

объему услуги исходя из установленной в Контракте цены единицы услуги, но не более чем на 

десять процентов цены Контракта. 

3. ПОРЯДОК СДАЧИ-ПРИЕМА ОКАЗАННЫХ УСЛУГ 

3 .1. Ежедневно не позднее 14 часов Заказчик предоставляет ответственному представителю 

Исполнителя Заявку на питание на следующий день по форме, согласованной сторонами 

(Приложение № 2). 
3.2 .Ежедневно по итогам оказания услуг за день Исполнитель заполняет Абонементную 

книжку (Приложение № 3). В Корешке талона и Талоне Абонементной книжки указывается 

фактическое количество питающихся на определенную дату. Корешок талона подписывается 

Исполнителем (ответственным представителем Исполнителя) и остается у Заказчика. Талон 

подписывается Заказчиком и остается у Исполнителя. 

3 .3 .Не позднее 1 О-го числа месяца, следующего за отчетньrм на основющи ежедневных 

Талонов, подписанных Заказчиком, Исполнителем составляется Акт оказанных услуг и передается 

Заказчику в 2-х экземплярах. 

3.4 .Акт оказанных услуг должен содержать: 

• ссылку на настоящий Контракт, дату подписания акта; 
• место оказания услуг; 
• наименование, объем и цену оказьmаемых услуг; 
• указание недостатков или отсутствие таковых; 
• фамилии и подписи уполномоченных представителей сторон. 

3.5. Заказчик в течение 3-х рабочих дней, с даты получения вышеуказанного Акта, обязан 

направить Исполнителю один экземпляр подписанного акта оказа1rnых услуг по настоящему 

Контракту или письменный мотивированный отказ от подписания такого Акта, перечень 

выявленных недостатков услуг с устранением недостатков в течение 2 дней со дня получения 

такого акта. 

3.6. Дriя проверки предоставленных Исполнителем результатов, предусмотренных 

контрактом, в части их соответствия условиям контракта Заказчик проводит экспертизу. 

Экспертиза результатов, предусмотренных контрактом, может проводиться Заказчиком своими 

силами или к ее проведению могут привлекаться эксперты, экспертные организации на основани
и 

контрактов, заключенных в соответствии с законодательством РФ. 

З. 7. Дriя проведения экспертизы оказанных услуг эксперты, экспертные организации имеют 

право запрашивать у заказчика исполнителя дополнительные материалы, относяшиеся к условиям 

исполнения контракта и отдельным этапам исполнения контракта. Результаты такой экспертизы 

оформляются в виде заключения, которое подписывается экспертом, ~олномоченным 

представителем экспертной организац~и ~ ДОЛЖНО бь'lt п ·?~Ъ.f ~ W'\t'fi А. <ьбе~ванным ~ 
соответствовать законодательству Россиискои Фе~ераци~~ fl J~~f~ E~t-k181- d1~c }Ю~f~Там такои 
экспертизы установлены нарушения требовании контракта, не6 ю~;\imтствующие приемке 

оказанной услуги, в заключение могут содержаться предложения об устранении данных 

нарушений, в том числе с указанием срока их устранения. ? ~ n, ?П25 

3.8. При наличии технической возможности стороны, руководству'яёь Ф~щеральным законом 

от 06.04.2011 № 63-ФЗ, используют электронный документообОJ?О~ пр'i <tб~e1he юридически 

значимыми электронными документами и применении электро9п.Рой1квшfuqfиrfuр'овlliшой подписи 
при оформлении таких документов. К о в д л Ев р . С . 

4. ПРАВА И ОБЯЗАННОСТИ СТОРОН 

4.1. Заказчик обязан: 
4.1.1. Обеспечивать Исполнителя объемом заказа, указанного в Приложении № 4. 

Указанный в Приложении №4 объем услуги является твердым и не может изменяться в ходе 

исполнения Контракта. 

4.1.2. Поручить Исполнителю оказание услуг, предусмотренных настоящим контрактом, и 

может в любое время контролировать ход их оказания. 
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4.1.3 . Сообщить Исполнителю информацию, необходимую для надлежащего вьmолнения 

обязательств по настоящему контракту. Осуществлять организационную работу по вопросам 

питания детей, проведеmпо учета и расчетов за питание. Контролировать организацию питания. 

4.1.4. Обеспечить прием надлежащим образом оказанных услуг в порядке, предусмотренном 

настоящим контрактом. 

4.1 .5. Обеспечить оплату принятых услуг в порядке, предусмотренном настоящим 

контрактом . 

4.1.6. Передать Исполнителю договоры безвозмездного пользования объектами 

муниципального недвижимого и движимого имущества, закрепленные за Заказчиком на праве 

оперативного управления, в целях исполнения и на срок исполнения контракта на оказание услуг 

общественного питания. 

4.1 .7. Безвозмездно предоставлять Исполнителю электроэнергию, холодную и горячую воду, 

канализацию, отопление, вывоз отходов в целях исполнения и на срок исполнения контракта на 

оказание услуг общественного питания. 

4 .1. 8. Устранять аварийные ситуации на инженерных коммуникациях производственной 

зоны и непроизводственных помещений с оплатой за свой счет, в случае если аварийная ситуация 

не вызвана виновными действиями работников Исполнителя . 

4.1.9. Оснащать производственную зону и непроизводственные помещения пожарно­

охранной сигнализацией, осуществлять охрану в нерабочее время материальных ценностей, 

расположенных в производственной зоне и непроизводственных помещениях, одновременно с 

общей охраной здания образовательного учреждения . 

4.1.10. Обеспечивать температурный режим в помещениях приема пищи в соответствии с 

санитарно-эпидемиологическими требованиями. 

4.1.11. Назначить ответственного для взаимодействия с Исполнителем. 
4.1.12. Утверждать совместно с Исполнителем режим (график) питания детей. При 

необходимости изменения утвержденного режима (графика) питания, стороны ставят об этом в 

известность другие не позднее, чем за 2 дня. 
4 .1 .13 . До начала оказания услуг направить Исполнителю сведения о режиме работы 

образовательного учреждения, режиме питания ( с указанием времени подачи по отдельным 

приемам пищи) . Незамедлительно (не менее чем за сутки) оповещать Исполнителя о введении в 

учреждении карантина. 

4.1.14. При наличии технической возможности у Исполнителя проводить электронные 

расчеты за питание и формировать необходимую отчетность, связанную с вьшолнением Контракта 

через автоматизированную информационно-расчетную систему учета операций, установленную 

Исполнителем ( с момента установки Исполнителем). 
4. 1.15. При наличии технической возможности Заказчик, руководствуясь Федеральным 

законом от 06.04.2011 № 63-ФЗ, исполъзует электронный документооборот при обмене 

юридически значимыми электронными документами и 

квалифицированной подписи при оформлении таких документов. 

4.2. Исполнитель обязан: 

применении электронной 

4.2.1. Оказать услуги по организации питания в каникулярный период в соответствии с 

установленными санитарно - эпидемиологическими правилами и нормативами: 
- СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации 

общественного питания населения»; 

- СанПиН 2 .3 .2 .1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности 

пищевых продуктов»; 

- СанПиН 2.3.2.2401-08 «Дополнения и изменения № 1 <Jz ~ санитаено-эпидемиологическим 

правилам и нормативам СанПиН 2 .3 .2 .1078-01 «Гигиеничес№еМ ./kМ'o!a.R&r 4kИ €езоmiс1-(~сти и 
пищевой ценности пищевых продуктов». Д ЕЛ К А З Н А ЧЕ Й С КО Г О ИСП О ЛНЕН И Я 

-СанПиН 1.2.3685-21 "Гигиенические нормативы и требования к обМп\Vе¼по безопасности 
и (или) безвредности для человека факторов среды обитания"; 

-СанПиН 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требо6ю-l№., ZЮ25ьрганизациям 
воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи». 

4.2.2. Оказывать услуги по адресу согласно Приложению № 5Jk Dа&dящему ~oftrRaктy. 
4.2.3. Оказывать услуги общественного питания детей в соответствии с меню, 

предложенным Заказчиком. Меню может изменяться путем подписания f&~поон:ИП"е.пьного 
соглашения к контракту. 

4.2.4 . Назначить ответственного за оказание услуг общественного питания 
4.2.5. Обеспечивать технологию приготовления пищи, а в случае нарушения такой 

технологии или в случае неготовности пищи, блюдо допускать к выдаче только после устранения 

выявленных кулинарных недостатков. 
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4.2.6. Обеспечивать наличие технологической карты на каждое блюдо. Исполнитель вправе 

изменять технологическую карrу в соответствии действующим СанПиН. 

4.2.7 . Приготовление пищи производится Исполнителем ежедневно на ШIЩеблоке 

учреждения. 

4.2.8. Использовать в своей работе полуфабрикаты и/или полуфабрикаты высокой степени 

готовности (мясные, мытые и/или очищенные овощи и другое) согласно Приложению № 6. 

4.2.9. Осуществлять доставку продуктов питания собственными силами и за свой счет с 

использованием специализированного транспорта для перевозки пищевых продуктов с 

соблюдением требований действующих санитарных норм. Автотранспорт, в котором 

производится доставка пищевых продуктов, готовых блюд и кулинарных изделий, доmкен бьrrь 

оборудован для перевозки данных видов продуктов в соответствии с санитарно­

эпидемиологическими требованиями. 

4.2.10. Нести ответственность за состояние транспорта и работу водителя-экспедитора и 

соблюдения им санитарно-эпидемиологических требований. 

4.2.11. Обеспечивать качество продуктов питания, используемых для оказания услуги по 

общественному питанию детей, в соответствии с нормами и требованиями системы сертификации 

ГОСТ, ТУ, СТО. 

4.2.12. Гарантировать качество и безопасность поставляемых продуктов питания. В случае 

требования, предоставить в течение 5 (пяти) рабочих дней все необходимые документы согласно 

действующего законодательства. 

4.2.13. Не допускать наличие на ШIЩеблоке продуктов с истекшими сроками годности и 

сроками хранения пищевых продуктов, а также продуктов с ненадлежащей маркировкой и (или) 

без маркировки. Не допускать хранение на пищеблоке личных продуктов работников 

Исполнителя. 

4.2.14. Обеспечивать приготовление блюд с соблюдением технологии приготовления, 

санитарных норм и правил. 

4.2.15. Осуществлять входной контроль качества пищевых продуктов и продовольстве~щого 

сырья в соответствии с требованиями СанПиН. 

4.2.16. Обеспечивать ежедневный контроль соблюдения температурного режима в 

холодильном оборудовании. 

4.2.17. Соблюдать правила приемки поступающих полуфабрикатов и сырья, требований 

кулинарной обработки пищевых продуктов, а также условий хранения и реализации 

скоропортящихся продуктов. 

4.2.18. Проводить систематический производственный контроль, включая лабораторно­

инструментальный, проводимый в аккредитованных испытательных лабораториях, в том числе: 

- за качеством и безопасностью услуг; 

- за соответствием услуг требованиям нормативной и технической документации по 

организации питания. 

4.2.19. Не допускать nеретаривания готовых блюд и кулинарной продукции. 

4.2.20. Обеспечить обязательное наличие на пищеблоке инструкции порядка мытья, сушки и 

хранения кухонной и столовой посуды в соответствии с требованиями санитарных правил и 

нормативов. 

4.2.21. Соблюдать правила личной гигиены работников, осуществлять контроль за 

своевременным и обязательным прохождением обслуживающего персонала медицинских 

осмотров, обеспечивать наличие медицинских книжек согласно действующему законодательству. 

По требованию Заказчика предоставить перечень работников Исполнителя, допущеннь~х к 

оказанию услуг по настоящему Контракту, с указанием сроков пройденного периодического 

медицинского осмотра. l{ ОМ И ТЕ Т ПО ФИ Н А Ji с АМ 
4.2.22. Работники Исполнителя обязаны соблюдать следую~~К!Юrа'ffitчйо'й ftrmлrеш.юi 
- оставлять верхнюю одежду, обувь, головные уборы, личнь1е вещи в г~iр1дГЬр<fбной; 
- перед началом работы тщательно мыть руки с мьmом, надевать чистую санитарную 

одежду, подбирать волосы под колпак или косынку или надевать специалфШ:етоУkW.iiдля волос; 
- работать в чистой санитарной одежде, менять ее по мере загрязнения; 

- при посещении туалета снимать санитарную одежду в специалПнВ м-в~д~о~ ~rc~, после 
посещения туалета тщательно мыть руки с мылом; 

- при появлении признаков простудного заболевания или кишечной дисфу{пщи,и;В аРп(l<.же 

нагноений, порезов, ожогов сообщать администрации Исполнителя и обращаться в медицинское 

учреждение для лечения; 

- сообщать обо всех случаях заболеваний кишечными инфекциями в семье работника; 

- при изготовлении блюд, кулинарных изделий и кондитерских изделий снимать ювелирные 

украшения, часы и другие бьющиеся предметы, коротко стричь ногти и не покрывать их лаком, не 

застегивать спецодежду булавками; 

4 



- слесари, электромонтеры и другие работники Исполнителя, занятые ремонтными работами 

в производственных и складских помещениях, обязаны работать в цехах в чистой санитарной (или 

специальной) одежде, перенося инструменты в специальных закрытых ящиках. При проведении 

работ должно быть обеспечено исключение загрязнения сырья, полуфабрикатов и готовой 
продукции; 

- постоянно и регулярно проводить в местах оказания услуг (пищеблоки, склады и т .д . ) 
текущие и генеральные уборки, мероприятий по дезинфекции, дезинсекции и дератизации и не 

допускать наличия на пищеблоках, складах и иных местах оказания услуг насекомых (вредные 

членистоногие - тараканы, мухи, рыжие домовые муравьи, комары, крысиные клещи и др.; 

вредители запасов - жуки, бабочки, сеноеды, клещи и др.) и грызунов (серые и черные крысы, 
домовые мыши, полевки и др.). 

4.2.23. Не допускать к оказанmо услуг лиц, больных инфекционными заболеваниями, лиц с 
подозрением на такие заболевания, лиц, контактировавших с больными инфекционными 
заболеваниями, лиц, являющихся носителями возбудителей инфекционных заболеваний, лиц с 

гнойничковыми заболеваниями кожи, нагноившимися порезами, ожогами, ссадинами, а также с 

катарами верхних дыхательных путей, лиц, больных кишечными заболеваниями, ангиной, 
которые могут представлять в связи с особенностями изготовления и оборота пищевых продуктов, 

материалов и изделий опасность распространения таких заболеваний. 

4.2.24. Нести гражданскую, административную, уголовную ответственность за 

неправомерный допуск таких лиц к оказанию услуг по приготовленmо питания. 

4.2.25 . Исключить возможность употребления работниками на пищеблоке Заказчика любых 
алкогольных напитков, включая слабоалкогольные, либо наркотических средств и (или) 
психотропных веществ, а также появление работников Исполнителя на пищеблоке Заказчика в 
состоянии алкогольного и (или) наркотического либо иного токсического опьянения, а также 

наличие на пищеблоке Заказчика любых алкогольных напитков, включая слабоалкогольные, 

наркотических средств и психотропных веществ. Не допускать наличия на пищеблоке упаковок 
и/или иной тары из-под вышеперечисленных веществ (упаковки из-под наркотических средств 
и/или психотропных веществ, тары из-под алкоголя и т.п.). 

4.2.26. Исполнитель не допускает к оказанию услуг сотрудников, имеющих или имевших 
судимость, а также подвергавшихся уголовному преследованmо по основаниям и в порядке, 

предусмотренными нормами трудового законодательства Российской Федерации. 

4.2.27. Обеспечивать надлежашее санитарное содержание помещений, оборудования и 
инвентаря с соблюдением установленных правил и требований санигарной и пожарной 

инспекций, техническое обслуживание оборудования и инвентаря. 

4.2.28. Обеспечить соответствие своей деятельности оборудования, инвентаря, посуды, 
условий транспортировки, приготовления и хранения пищевых продукт<;>в санигарно­

эпидемиологическим требованиям. 

4.2.29. Своевременно формировать и предоставлять отчетные документы в соответствии с 
требованиями Контракта. 

4.2.30. Обеспечить на объекте Заказчика экономmо электроэнергии, горячей и холодной 
воды, а также использовать указанные и иные ресурсы исключительно для нужд Заказчика и в 

целях исполнения Контракта. 

4.2.31. При наличии технической возможности Исполнитель, руководствуясь Федеральным 
законом от 06.04.2011 № 63-ФЗ, использует электронный документооборот при обмене 

юридически значимыми электронными документами и применении электронной 

квалифицированной подписи при оформлении таких документов. 

4.2.32. Предоставить возможность Заказчику осуществления проверки производственных 
площадей Исполнителя и/или его Поставщиков полуфабрикато« (jl~иолv1fl>,абоикатов ,выс~жой 

V L Г-' • V "!' il 11 А j ' 1 ,, ,,, 

степени готовности на предмет соблюдения деиствующих caнитitj.i)Q0fPIЛ№~~~ПN,'t~m?Pил 
и норм : БЮД Ж Е Т А 

1) перед заключением контракта; 

2) в V случае смены Исполнителем собственных и/или арендова11п~~~?Р2u2~одственных 
помещении, а также в случае смены Исполнителем Поставщика полуфаорикатов (в случае 
отсутствия у Исполнителя производственных помещений для изypjPЧJieNИf роJJ:У<Ьаб_рикатов, 
указанных в Контракте); t· i'I tJ 

3) в случае поступления жалобы на качество сырья от учащихся, poд'i{t~me ~} fIЬIX 
заинтересованньrх третьих лиц; 

4) в течение действия контракта независимо от отсутствия жалоб или смены Исполнителем 
Поставщика полуфабрикатов и/или полуфабрикатов высокой степени готовности. · 

4.2.33. Нести все затраты по доставке проверяющих лиц от Заказчика. 
4.2.34. Уведомлять Заказчика о смене Исполнителем собственньrх и/или арендованньrх 

производственных помещений, а также в случае смены Исполнителем Поставщика 
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полуфабрикатов (в случае отсутствия у Исполнителя производственных помещений дrIЯ 

изготовления полуфабрикатов, указанных в Контракте) не позднее 3 (Трех) календарных дней с 
момента такой смены . 

4.3. Заказчик вправе: 
4.3.1. Требовать от Исполнителя надлежащего исполнения принятых на себя обязательств в 

соответствии с настоящим Контрактом. 

4.3.2. Предоставить ответственным лицам право в присутствии законного представителя 
Исполнителя: 

- производить контрольное взвешивание блюд; 

- проводить проверку переданного в аренду имущества на соответствие требованиям 
санитарии и гигиены, правилам и условиям хранения продуктов, содержания предоставленных 

Исполнителю помещений, оборудования, инвентаря и другого имущества. 

4.3.3 . Предъявлять Исполнителю обоснованные претензии по качеству услуг, оказываемых в 
рамках контракта. 

4.3.4. Проверять качество оказываемых услуг, не вмешиваясь в оперативно-хозяйственную 

деятельность Исполнителя . 

4.3.5. Осуществлять проверку производственных площадей Исполнителя и/или его 
Поставщиков по изготовлению полуфабрикатов и/или полуфабрикатов высокой степени 

готовности на предмет соблюдения действующих санитарно-эпидемиологических правил и норм. 

Заказчик имеет право без предупреждения Исполнителя осуществлять проверки по следующим 
основаниям: 

1) перед заключением контракта; 
2) в случае смены Исполнителем собственных и/или арендованных производственных 

помещений, а также в случае смены Исполнителем Поставщика полуфабрикатов (в случае 

отсутствия у Исполнителя производственных помещений дrIЯ изготовления полуфабрикатов, 
указанных в настоящем Контракте); 

3) в случае поступления жалобы на качество сырья от учащихся, родителей и иных 
заинтересованных третьих лиц; 

4) в течение действия контракта независимо от отсутствия жалоб или смены Исполнителем 
Поставщика полуфабрикатов и/или полуфабрикатов высокой степени готовности. 

Все затраты по доставке проверяющих лиц от Заказчика несет Исполнитель . 
По результатам такой проверки составляется Акт Заказчика. 

4.4. Исполнитель вправе: 
4.4.1. Получить оплату надлежащим образом оказанных услуг, согласно настоящему 

контракту. 

4.4.2. Предложить измененное Memo в соответствии с действующим законодательством. 
4.4.3 . Производить замену продуктов, согласно взаимозаменяемости продуктов согласно 

действующему законодательству при приготовлении блюд по Memo с последующим 
уведомлением Заказчика. 

4.4.4. Использовать (при необходимости) собственные или арендуемые у Заказчика 
складские помещения дrIЯ хранения продуктов питания в соответствии с санитарно­

гигиеническими требованиями. 

5 .ОТВЕТСТВЕIПIОСТЬ СТОРОН 

5 .1. За неисполнение или ненадлежащее исполнение обязательств по Контракту Стороны 
несут ответственность в соответствии с действующим законодательством Российской Федерации. 

Сторона освобождается от уплаты неустойки (штрафа, пени), если докажет, что 
неисполнение или ненадлежащее исполнение обязательства, предусмотренного Контрактом , 
произошло вследствие непреодолимой силы или по вине другой стороны. 

Общая сумма начисленных штрафов за неисполнение илi 9i-feн.hд.ae~«W~~ 119PR1\~~t1i\1 Исполнителем обязательств, предусмотренных Контрактом, не мoжe-f1 hWelblt\iatiiEi[Щeю~ rщн,11p~li!~i,я 
5 .2. Взыскание неустойки с Исполнителя Б ю д ж Е т .~ 

5.2.1. В случае просрочки исполнения Исполнителем обязательств, предусмотренных 
Контрактом, а также в иных случаях неисполнения или ненадлежащего испоiu--&н~уlq_~уителем 
контрактных обязательств Заказчик направляет Исполнитеmо требование об уплате неустоек 

(штрафов, пеней). П Р О В Е р Е . 
5.2.2. В соответствии с ч . 7 ст. 34 Федерального закона от 05.04.2013 N 44·.Jiз 0пени 

начисляются за каждый день просроч1<И исполнения Исполнителем oбl{mq,п~c~~ _ 
предусмотренного Контрактом, начиная со дня, следующего после дня истечения установленного 
Контрактом срока исполнения . Согласно той же норме размер пеней устанавливается Контрактом 
и равен одной трехсотой действующей на дату уплаты пеней ключевой ставки ЦБ РФ от цены 
Контракта, уменьшенной на сумму, пропорциональную объему обязательств, пр~дусмотренных 
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Контрактом и фактически исполнешiых Исполнителем. Искточение составляют случаи, для 
которых законодательством РФ установлен иной порядок начисления пеней. . 

5 .2.3. За каждый факт неисполнения или ненадлежащего исполнения Исполнителем 
обязательств, предусмотренных Контрактом, за искточением просро~ исполнения 
обязательств (в том числе гарантийного обязательства), Поставщик обязан уплатить Заказчиь.")' 
штраф - 10% цены контракта. 

5.2.4. В случае нарушения Исполнителем обязательств по Контракту Заказчик вправе 
удержать начисленную за данное нарушение неустойку из суммы, подлежащей уплате 
Исполнителю за произведенную поставку. 

При этом Исполнитель должен быть уведомлен о факте удержания, сумме и основаниях 
начисления неустойки в течение 1 О календарных дней с момента исполнения обязательств по 
Контракту с надлежащим уведомлением Поставщика. 

5 .3 . Взыскание неустойки с Заказчика 
5 .3 .1. В случае просрочки исполнения Заказчиком обязательств, предусмотренных 

Контрактом, а также в иных случаях неисполнения или ненадлежащего исполнения Заказчиком 
контрактных обязательств Поставщик вправе потребовать уплаты неустоек (штрафов, пеней). 

5.3.2. Неустойка начисляется Заказчику за каждый день просрочки исполнения 
предусмотренного Контрактом обязательства начиная со дня, следующего за днем истечения 

установленного Контрактом срока исполнения обязательства. Размер неустойки равен одной 
трехсотой действующей на дату уплаты неустойки кточевой ставки ЦБ РФ от не уплаченной в 
срок суммы . 

5 .3 .3. За каждый факт неисполнения Заказчиком обязательств, предусмотренных 
Контрактом, за исключением просрочки исполнения обязательств, Поставщик вправе взыскать с 
Заказчика штраф-1 000,00 руб . , 

Сторона освобождается от уплаты неустойки (штрафа, пени), если I докажет, что 
неисполнение · или ненадлежащее исполнение обязательства, предусмотренного Контрактом, 
произошло вследствие непреодолимой силы или по вине другой стороны. 

Если иное не предусмотрено законом, сторона, не исполнившая или ненадлежащим образом 
исполнившая обязательство при осуществлении предпринимательской деятельности, несет 
ответственность, если не докажет, что надлежащее исполнение оказалось невозможным 
вследствие непреодолимой силы, то есть чрезвычайных и непредотвратимых при данных условиях 
обстоятельств. 

6. СРОК ДЕЙСТВИЯ НАСТОЯЩЕГО КОНТР АКТА 
6.1. Настоящий контракт вступает в силу с момента его подписания сторонами, действует 

по 31.12.2025г. , а в части возмещения убытков, выплаты неустойки - до полного исполнения 
Сторонами своих обязательств по Контракту. 

7. РАСТОРЖЕНИЕ КОНТРАКТА 
7 .1.Расторжение Контракта допускается по соглашению Сторон, по решению суда, а также в 

случае одностороннего отказа Стороны Контракта от исполнения Контракта в соответствии с 
гражданским законодательством . 

7 .2.Заказчик вправе принять решение об одностороннем отказе от исполнения Контракта по 
основаниям , предусмотренным Гражданским кодексом Российской Федерации для 
одностороннего отказа от исполнения отдельных видов обязательств. До принятия такого решения 

Заказчик вправе провести экспертизу оказанных услуг с привлечением экспертов, экспертных 
организаций . Заказчик вправе принять решение об одностороннем отказе от исполнения 
Контракта в случае нарушения Исполнителем п.п. 4.3.6. настоящего Контракта, при выявлении 
Заказчиком в ходе проведения проверки, несоответств!ий М !i{Qщ;~)ГЮЩ!~ Н JfilIUЦ'сfJ?НО­
эпидемиологическим правилам и нормам производственных О НJюlцащ'ей Ч (]f'd•tfФ.nmt11eпя E ншwrи 
Поставщика полуфабрикатов и/или полуфабрикатов высокой степени готовн&~m. Е т А 

7.3 . Если Заказчиком проведена экспертиза оказанных услуг с п_ривлечением экспертов, 
экспертных организаций, решение об одностороннем отказе от исполненJ,№ fkо%-раgQg5,южет быть 
принято Заказчиком только при условии, что по результатам экспертизы оказанных услуг в 
заключении эксперта, экспертной организации будут подтвержуj;е}lьо !}aQYIPefllli/1 rсловий 
Контракта, послужившие основанием для одностороннего отказа Заказчика от исполнения 
Контракта. К о вдЛЕ В р . с . 

7.4 .Решение Заказчика об одностороннем отказе от исполнения Контракта не позднее чем в 
течение трех рабочих дней с даты принятия указанного решения, размещается в единой 
информационной системе и направляется Исполнителю по почте заказным письмом с 
уведомлением о вручении по адресу Исполнителя, у1<азанному в Контракте, а также телеграммой, 
либо посредством факсимильной связи, либо по адресу электронной почты, либо с 
использованием иных средств связи и доставки, обеспечивающих фиксирование такого 
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уведомления и получение Заказчиком подтверждения о его вручении Исполнител
ю. Выполнение 

Заказчиком вышеуказанных требований считается надлежащим уведомлением 
Исполнителя об 

одностороннем отказе от исполнения Контракта. Датой такого надлежащего уведомления 

признается дата получения Заказчиком подтверждения о вручении Исполн
ителю указанного 

уведомления либо дата получения Заказчиком информации об отсутствии Исполнителя 
по его 

адресу, указанному в Контракте. 

7.5.Решение Заказчика об одностороннем отказе от исполнения Контракта вступает в силу, 

и Контракт считается расторгнутым через десять дней с даты надлежащего уведомления 

Заказчиком Исполнителя об одностороннем отказе от исполнения Контракта. 

7.6.Заказчик обязан отменить не вступившее в силу решение об одностороннем отказе от 

исполнения Контракта, если в течение десятидневного срока с даты надлежащего уведомления 

Исполнителя о принятом решении об одностороннем отказе от исполнения Контракта устране
но 

нарушение условий Контракта, послужившее основанием для принятия ук
азанного решения, а 

также Заказчику компенсированы затраты на проведение экспертизы оказанных услуг с 

привлечением экспертов, экспертных организаций. Данное правило не применяется в случае 

повторного нарушения Исполнителем условий Контракта, которые в соо
тветствии с гражданским 

законодательством являются основанием для одностороннего отказа За
казчика от исполнения 

Контракта. 

7. 7 .Исполнитель вправе принять решение об одностороннем отказе от исполнения 

Контракта по основаниям, предусмотренным Гражданским кодексом Российской Федерац
ии для 

одностороннего отказа от исполнения отдельных видов обязательств.
 Такое решение не позднее 

чем в течение трех рабочих дней с даты принятия такого решения, направ
ляется Заказчику по 

почте заказным письмом с уведомлением о вручении по адресу Заказчика, указанному в 

Контракте, а также телеграммой, либо посредством факсимильной связи, либо по адресу 

электронной почты, либо с использованием иных средств связи и доставки, о
беспечивающих 

фиксирование такого уведомления и получение Исполнителем подтверждения 
о его вручении 

Заказчику. Выполнение Исполнителем вышеуказанных требований считается надлежащим 

уведоl'vшением Заказчика об одностороннем отказе от исполнения Контракта. Датой такого 

надлежащего уведомления признается дата получения Исполнителем по
дтверждения о вручении 

Заказчику указанного уведомления. 

7.8.Решение Исполнителя об одностороннем отказе от исполнения Контракта в
ступает в 

силу и Контракт считается расторгнутым через десять дней с даты над
лежащего уведомления 

Исполнителем Заказчика об одностороннем отказе от исполнения Контракта. 

7.9.Исполнитель обязан отменить не вступившее в силу решение об одностор
оннем отказе 

от исполнения Контракта, если в течение десятидневного срока с даты над
лежащего уведомления 

Заказчика о принятом решении об одностороннем отказе от исполнения Контр
акта устранены 

нарушения условий Контракта, послужившие основанием для принятия указа
нного решения. 

7. 1 О.При расторжении Контракта в связи с односторонним отказом Стороны Контракта от 

исполнения Контракта другая Сторона Контракта вправе потребовать возмещения только 

фактически понесенного ущерба, непосредственно обусловленного обстоятельствами, 

являющимися основанием для принятия решения об одностороннем отказе от исполнения 

Контракта. 

7.11.Расторжение Контракта по соглашению Сторон совершается в письменно
й форме и 

возможно в случае наступления условий, при которых для одной из Сторон 
или обеих Сторон 

дальнейшее исполнение обязательств по Кшrгракту невозможно либо возникает 

нецелесообразность исполнения Контракта. 1. ,, , 
; i:1 U_!E Т ПО ФИН А НС А М 
от д: л лдзндчFйско г о 

8. ЗАКJПОЧИТЕЛЬНЬIЕ ПОЛОЖЕНИЯ - . И С ПО Л НЕ Н И Я 
flОД Ж ЕТ А 

8.1. Настоящий Контракт заключен в письменном виде в 2 (двух) экземплярах, по одному 

экземпляру для каждой из Сторон. . 2 Б ni; 
8.2. Все споры, связанные с выполнением условий настоящеfо 'кomp.z!l7~ разрешаются 

путём направления письменных претензий одной стороне KOifI11МJa, ~)'!'ОЙ . стороне. Данная 

претензия должна быть рассмотрена в течение 3 О дней со дня еёО п~~tR.iWI. НВO случае не 

достижения согласия, либо неполучения в установленный срок ответа на rfn1?етензщо, срор 

подлежит рассмотрению в соответствии с действующим законодательсnРдДЛЕ 1Ро1l:с~ской 

Федерации в Арбитражном суде Волгоградской области. 

9. ПРИЛОЖЕНИЯ К НАСТОЯЩЕМУ КОНТР АКТУ 

9.1. Приложение № 1 -MEl-llO. 

9.2 . Приложение № 2-Форма заявки на питание. 

9.3. Приложение № 3 -Форма Абонементной книжки. 
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9.4 . Приложение № 4 - Расчет объема заказа и цены услуг на оказание услуг общественного 

питания. 

9.5. Приложение № 5 -График оказания услуг. 

9.6. Приложение № 6 - Наименование, потребительские свойства и качественные характеристики 

поставляемой продукции. 

Заказчик: 

1 О. РЕКВИЗИТЫ И ПОДТШ:СИ СТОРОН 
Исполнитель: 

МОУ СОШ х. Лебяжья Поляна 

Место нахождения: 404150, Волгоградская обл., 
Среднеахтубинский р-н, х . Лебяжья Поляна, ул. 

Тополевая, 4 
:ИНН 3428082885/КШI 342801001 
ОГРН 1023405175749 
ОТДЕЛЕНИЕ ВОЛГОГРАД БАНКА 

РОССИИ//УФК по Волгоградской области, г. 

Волгоград 

БИК 011806101 
к/с 40102810445370000021 
р/с 03231643186510002900 

Общество с ограниченной 

ответственностью «Венера» 

Место нахождения: 400117, г. Волгоград, 

Б-Р 30-ЛЕТИЯ ПОБЕДЫ, ДОМ 39 Б, 

ОФИС 19 
Телефон: 88442 48-31-53 
Иiffi 3445079459/КПП 344301001 
ОГРН: 1063460024022 
E-mail: Venera-volg@mail.ru 
Южный филиал ПАО «Промсвязъбанк» 

г.Волгоград 

БИК 041806715 
р/сч 4070281,,020 t0,PQ0P l ,84 
к/сч 3010l ~t 0,1-9J>000_0007! 5, .. 

1/ < - { .,.,,,-- • -.:: . '.· \ ,/ , ("> ,, 

./',! \ '?, · .. 
\~ ❖ 

Директ'о ·аньва И.В./ 
м.п. :; ·,,!/ . _/} 

/. ,_f / 
··. /r,'1 .!р/ -. .... 1-) ·_, ____ .-- ~'1Vv~%· 
. · •')· .,," -~ ,---,v1:~_,c,,~ . 
~ , ._...-Jv➔~'--' ""\'?-\.J /. 

~ ::1..)::\Jl..' 1r-.~ -~ •' 
...... ~_. 

Приложение № 1 
к Контракту №ШШI-ЛЛ25 

от 07.05.2025г. 

МЕШО 

(Прилагается) 

ком п п тп 
ОТ Д ЕЛ Кд ЗНА Ч Е й~к Ф И н лн сл м 

Бю п о г о и с п о лнЕн ия 
,Ч !Х ЕТ д 

l 6. 05. 2D25 

ПР О ВЕРЕно 

Ковдщ8 Р . С . 
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Исполнитель : 

3 а к аз чик: 

Итого: 

Форма заявки на питание ------
(дата) 

Приложение № 2 
к Контракту №ШШI-ЛЛ25 

от 07.05.2025 г. 

------------------------

Заявку принял п )едставитель Исполнителя: Заявку составил представитель Заказчика : 

(должность) 

/ / -------------
(подпись) 

(расшифровка подписи) 

м.п. 

/ Юрова Я.А. / 

(должность) 1 

1 

/ ----------___ / 
(подпись) 

(расшифровка подписи) 



Приложение № 3 

к Контракrу №ШШI-JШ25 

от 07.05.2025 r. 

Форма Абонементной книжки 

Абонеме1пная книжка 

Корешок 

Дата оказания услуг "-"-------'20_r. 

Заказчик: ------------
Испош~пель : ----------
У с~ г и оказаны полнос-n,ю, претензий по объему, качеству и срокам 

оказания услуг Заказчик (имеет/не имеет - нужное указать) 

Комплект ____ руб. ____ _ 

кол-во сумма 

Комплект ____ руб. ____ _ 

кол-во сумма 

Итого оказано услуг на сумму: 

цифрами прописью 

Представитель Исполнителя ____ _ 
ПОДПИСЬ 

МЛ. (Штамп) 

/ Юрова Я.А. / 

Абонеме1ггная книжка 

Талон 

Дата оказания услуг "_" ______ 20_г. 

Заказчик: __________ _ 

Исполнитель : _________ _ 

Услуги оказаны полностью, претензий по объему, качеству и срокам 

оказания услуг Заказчик (имеет/не имеет - нужное указать) 

Комплект ____ руб. ____ _ 

кол-во сумма 

Комплект ____ руб. ____ _ 

кол-во сумма 

Итого оказано услуг на сумму: 

цифрами прописью 

Представитель Заказчика. _____ _ 

МЛ. (Штамп) 

Испол 

мл. 

ПОДПИСЬ 

анова И.В./ 

' :· .. Ji, · ; '\ij•!GOI) : е,~~' 
·, 6upo1111,11 10~ 

'-:· --:::::-



Прююжение № 4 

к Контракту №JПШI-ЛЛ25 

от 07.05 .2025 г . 

Расчет объема заказа и цены услуг на оказание 

услуг общественного питания обучающихся 

Количеств 

Наименование услуги о дето-

дней, д/д 

оказание услуг по 

организации питания 735 
обучающихся в 

каникулярный период 

/ Юрова Я.А. / 

2 

Сумма на одного Общая сумма, 
обучающегося в руб. 

день, руб. 

168,89 124 134,15 

ИТОГО: 124 134,15 

1\ '1 1, Тi: Т 11 О Ф И Н А Н С А М 
О i Д . Л 1;; з ~II Ч :ЙС~О ГО И СП О Л НЕ Н ИЯ 

f 11! Д 'XEf A 

2 6. 05. 2025 

:1 .t' v ci Е Р Е Н 0 

К ОВА ЛЕ В Р . С . 
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Наименование 

образовательного 

учреждения 

МОУ СОШ х. 

Лебяжья Поляна 

График оказания услуг 

Место оказания услуг 

404150, Волгоградская 

область, 

Среднеахтубинский 

район, х. Лебяжья 

Поляна, ул. Тополевая, 

д.4 

/ Юрова Я.А. / 

3 

Срок оказания 

услуг 

С 28 .05.2025г. по 

27.06.2025г. 

Прююжение № 5 
к Контракту №ШШI-ЛЛ25 

от 07.05.2025 г. 

Вид услут 

оказание услуг по 

организации питания 

обучающихся в 

каникулярный период 



Приложею1е № 6 
к Контракту №ШШ1-ЛЛ25 

от 07.05.2025 r. 

Наименование, потребительские свойства и качественные характеvистики поставляемой продУкц1111: 
№ Наимс1юва11ис Требования к фуикцио11альиым характеристикам (потребительским 

11 /п своilствам) и качествеш1ым характеристикам используемых при оказании 

Полуфабрикат из мяса rmщы(кур, 

бройлеров) натуральный кусковой 

филе куриное нарезное, 

ЦЫПЛЯТ -

бескостный 

Полуфабрикат из мяса птицы(кур, цыплят -
бройлеров) натуральный кусковой бескостный мясо 

для тушения 

Полуфабрикаты из мяса птицы(кур, цыплят -
бройлеров) натуральные кусковые мясокостные 

pary 

Полуфабрикаты из мяса птицы(кур, цыплят 
бройлеров) натуральные кусковые мясокостные 

набор для чахохбили 

vcлvr ПDОДУКТОВ пита11ия 

Полуфабрикаты промышленного производства из мяса rmщы замороженные, 

имеющие санитарно-эпидемиологическое заключение о подтвержденных срока.х 

годности, упакованные по 1,0 кг, вырабатываемые по ГОСТ, ТУ, СТО, 
соответствующие требованиям ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой 
продукции», ТР те 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки», ТР те 
029/2012 "Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и 

технологических вспомогательных средств", ГОСТ 31936-2012 «Полуфабрикаты 
из мяса и субпродуктов птицы», не содержат продуктов, запрещенных для 

детского питания, вырабатываются из охлажденного сырья, Предприятие 
изготовитель имеет экспертное заключение о соО'lllетствии сан!frnрно­

эпидемиолоrическим правилам и нормативам, программа производспенноrо 

контроля предприятия соответспует требованиям СП 3.1.7.2616 -10 
«Профилактика сальмонеллеза» для мясо и птицеперерабатывающих 
предприятиil, предъявляет документы, гаратирующие качество и безопасность 
продукта (декларации соответствия на продукцliю и упаковочные материалы, 

ветеринарные справки, протоколы испытаний продукц!iИ в рамках программы 

производственного контроля в аккредитованных лаборатооиях) . 
Полуфабрикаты промышленного производства из мяса птицы замороженные, 

имеющие санитарно-эпидемиологическое заключение о подтвержденных сроках 

годности, упакованные по 1,0 кr, вырабатываемые по ГОСТ, ТУ, СТО, 
соответствующие требованиям ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой 
продукции», ТР те 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки», ТР ТС 
029/2012 "Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и 

технологических вспомогательных средств", ГОСТ 31936-2012 «ПолуфабрикЗ1Ъ1 
из мяса и субпродуктов птицы», не содержат продуктов, запрещенных для 

детского питания, вырабатываются из охлажденного сырья, Предприятие 
изготовитель имеет экспертное заключение о соО'lllетствии санитарно­

эпидемиологическим правилам и нормативам, программа проюводспенноrо 

контроля предприятия СОО'lllетствует требованиям СП 3 .1. 7 .2616 -1 О 
«Профилактика сальмонеллеза» для мясо и птицеперерабатывающих 

предприятиil, предъявляет документы, гарантирующие качество и безопасность 

продукта (декларации соответспия на продукц!iю и упаковочные материалы, 

ветеринарные справки, протоколы испытаний продукции в рамках программы 

пооизводственноrо контnоля в аккоедитованных лабооатооиях) . 

Полуфабрикаты промышленного производС'Пlа из мяса птицы замороженные, 

имеющие санитарно-эпидемиологическое заключение о подтвержденных сроках 

годности, упакованные по 1,0 кr, выраба1ываемые по ГОСТ, ТУ, СТО, 

соответствующие требованиям ТР ТС 021/2011 «О безопасноС'П! пищевой 

продукции», ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в чаС'П! ее маркировки», ТР те 
029/2012 "Требования безопасноС'П! пищевых добавок, ароматизаторов и 

технологических вспомогательных средС'ПI" , ГОСТ 31936-2012 «ПолуфабрикЗ1Ъ1 
из мяса и субпродуктов птицы», не содержат продуктов, запрещенных для 

детского питания, выраба1ываются из охлажденного сырья, Предприятие 

изготовитель имеет экспертное заключение о соО'lllетспии саниrарно­

эпидемиолоrическим правилам и нормативам, программа производС'Пlенноrо 

контроля предприятия соответспует требованиям СП 3 .1.7.2616 -1 О 
«Профилактика сальмонеллеза» для мясо и птицеперерабатывающих 

предприятий, предъявляет докуме!fГЫ, гарантирующие качеС'ПIО и безопасность 

продукта (декларации соответспия на продукцию и упаковочные материалы, 

ветеринарные справки, протоколы испытаний продукции в рамках программы 

производствеююго контnоля в аккоедитованных лабораториях) . 

Полуфабрикаты промышленного производства из мяса птицы замороженные, 

имеющие санитарно-эпидемиологическое заключение о подтвержденных сроках 

rодноС'П!, упакованные по 1,0 кr, вырабатываемые по ГОСТ, ТУ, СТО, 

соответствующие требованиям ТР ТС 021/2011 «О безопасноС'П! пищевой 

продукции», ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки», ТР ТС 
029/2012 "Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и 

технологических вспомогательных средств", ГОСТ 31936-2012 «Полуфабрикаты 
из мяса и субпродуктов птицы», не содержат продуктов, запрещенных для 

детского питания, вырабатываются из охлажденного сырья, Предприятие 

изготовитель имеет экспертное заключение о соответствии саюпарно­

эпидемиолоrическим правилам и нормативам, программа производственного 

контроля предприятия соответствует требованиям СП 3 .1. 7 .2616 -1 О 
<<Профилактика сальмонеллеза» для мясо и птицеперерабатывающих 

предприятий, предъявляет докуме!fГЫ, гарантирующие качество и безопцсность 

продукта (декларации соответствия на продукцliЮ и упаковочные материалы, 

ветеринарные справки, протоколы испытаний продукцliИ в рамках программы 

пооизводственноrо контnоля в аккоедитованных лабоDатоDиях) . 
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Полуфабрикаты из мяса rmщы(кур, цыплят 
бройлеров) рубленые нсформованные фарш 

Полуфабрикаты мясные и мясосодержащие из 

говядины мелкокусковые бескостные гуляш из 

говядины 

Полуфабрикаты мясные и мясосодержащие из 

говядины рубленые формованные непанированные 

фрикадельки мясные 

Полуфабрикаты мясные и мясосодержащие из 

говядины рубленые формованные непанированные 

биточки 

Полуфабрикаты промышленного производства из мяса rrrицы замороженные, 

имеющие санитарно-эпидемиологическое заключение о подrвсржде1111ых сроках 

годностн , упакованные по 0,5 -1 ,0 кr, выраб1пываемые по ГОСТ, ТУ, СТО, 

соответствующие требованиям ТР ТС 021/2011 «О безопасиости пищевой 

продукцию), ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки)), ТР ТС 

029/2012 "Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и 

технологических вспомогательных средств", ГОСТ 31936-2012 «Полуфабрикаты 
из мяса и субпрод}'КТОв rrrицьш, не содержат продуктов, запрещенных для 

детского питания, вырабатываются из охлажденного сырья, ПреШJр11JП11е 

изготовитель имеет экспертное заключение о соответствии санитарно­

эпидемиологическим правилам и нормативам, программа производственного 

контроля преш~рияruя соответствует требованиям СП 3.1 .7.2616 -10 

«Профилактика сальмонеллеза)) для мясо и rrrицеперерабатываюших 

предприятий, предъявляет документы, гаранruрующие качество и безопасность 

продукта (декларации соответствия на продукцию и упаковочные материалы, 

ветеринарные справки, протоколы испытаний продукции в рамках программы 

производственного контnоля в аккредитованных лабооаториях) . 

Полуфабрикаты промышленного производства мясные и мясосодержаш.ие 

замороженные, имеющие санитарно-эпидемиологическое заключение о 

подrвержденных сроках годности, упакованные по 1,0 кr, вырабатываемые по 

ГОСТ, ТУ, СТО, соответствующие требованиям ТР ТС 021/2011 «О безопасности 
пищевой продукции)), ТР ТС 022 «Пищевая продукция в части ее маркировки)), ТР 
те 034/2013 «О безопасности мяса и мясной продукции)), ТР ТС 029/2012 

"Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических 

вспомогательных средств" , не содержат продуктов , запрещенных для детского 

питания, вырабатываются из охлажденного сырья . ПредпрИJПliе изготовитель 

имеет экспертное заключение о соответствии санитарно-эпидемиологическим 

правилам и нормативам, программа производС'ПJенного контроля предприяn~я 

соответствует требованиям СП 3.1 .7.2616-10 «Профилактика сальмонеллеза)) для 

мясо и rrrицеперерабатывающих предпр11JП11й, предъявляет документы, 

гарантнрующие качество и безопасность продукта (декларации соответствия на 

продукцию и упаковочные материалы , ветеринарные справки, протоколы 

испытаний продукции в рамках программы производС'ПJенноrо контроля в 

аккредитованных лабооаториях). 

Полуфабрикаты промышленного производСlllа мясные и мясосодержаш.ие 

замороженные, имеющие санитарно-эпидемиологическое заключение о 

подrвержденных сроках годности, упакованные по 10-20 шт, вырабатываемые по 

ГОСТ, ТУ, СТО, соответствующие требованиям ТР ТС 021/2011 «О безопасности 
пищевой продукции)), ТР те 022 «Пищевая продукция в части ее маркировки)), ТР 

те 034/2013 «О безопасносm мяса и мясной продукции)), ТР ТС 029/2012 

"Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических 

вспомогательных средС'ПJ", не содержат прод}'КТОв, запрещенных для детского 

питания , вырабатываются из охлажденного сырья . ПредпрИJПliе изготовитель 

имеет экспертное заключение о соответствии санитарно-эпидемиологическим 

правилам и нормативам, программа производственного контроля предприяти
я 

соответствует требованиям СП 3 .1 . 7 .2616 -1 О «Профилактика сальмонеллеза)) для 

мясо и rrrицеперерабатывающих предприятий, предъявляет документы, 

гарантирующие качеС'ПJо и безопасность продукта (декларации соответствия на 

продукцию и упаковочные материалы, ветеринарные справки, протоколы 

испытаний продукции в рамках программы производственного контроля в 

аккредитованных лабораториях) . 

Полуфабрикаты промышленного производства мясные и мясосодержащие 

замороженные, имеющие санитарно-эпидемиологическое заключение о 

подrвержденнъrх сроках годносm, упакованные по 10-20 шт, вырабатываемые по 

ГОСТ, ТУ, СТО, соответствующие требованиям ТР ТС 021/2011 «О безопасности 

пищевой продукции)), ТР ТС 022 «Пищевая продукция в части ее маркировки)), ТР 

те 034/2013 «О безопасносm мяса и мясной продукции)), ТР те 029/2012 

"Требования безопасносm пищевых добавок, ароматизаторов и технологических 

вспомоrательньrх cpeдClll", не содержат продуктов, запрещенных для детского 

питания, вырабатываются из охлажденного сырья . Предприя-rnе изготовитель 

имеет экспертное заключение о соответствии сан1Парно-эпидемиолоrическим 

правилам и нормативам, программа производС'ПJенного контроля предприятия 

соответствует требовшшям СП 3 .1 . 7 .2616 -1 О «Профилактю<а сальмонеллеза)) для 

мясо и птицеперерабатывwощих nреш~риятий, предъявляет докуме1ПЪ1, 

гарантирующие качество и безопасность продукта (декларации соответствия на 

продукцию и упаково•111ые материалы, ветеринарные справки, протоколы 

испытаний продукции в рамках программы производственного контроля в 

аккредитованных лабораториях) . 
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( 

Полуфабрикаты мясные и мясосодержащие из 

говядины рубленые формованные непанирооанные 

тефтели 

Полуфабрикаты промышленного производства мясные и мясосодсржащие 

замороженные, имеющие сш1итор110-э11идемиолоrическос заключение о 

rюдтоерждснных сроках годности, упакованные по 10-20 шт, вырабатываемые по 

ГОСТ, ТУ, СТО, соответствующие требованиям ТР ТС 021/2011 <<0 безопасности 

пищевой продукцию>, ТР ТС 022 «Пищепnя продукция о части ее маркировки», ТР 

ТС 034/2013 «О безопасности мяса и мясной r1родукuии», ТР те 029/2012 

"Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических 

вспомогателыrых средств" , нс содержат продуктов, запрещенных для де
тского 

питания , вырабатываются из охлажденного сырья . Предприятие юготовитель 

имеет экспертное заклю•1ение о соотnетстпии санитарно-зпидемиолоrич
еским 

правилам и нормативам , программа производсmеююго контроля
 преш~риятия 

соотвСТС11Jует требованиям СП 3.1. 7.2616 -1 О «Профилактика сальмонеллеза» для 

мясо и mицеперерабатывающих предприятий, предъявляет документы, 

гораfm1рующие качество и бсзопосность продую
-а (декларации соответствия на 

продукцию и упаковочные материалы, ветеринарные справки, протоколы 

испытаний продукции в рамках программы производсmешюго контроля в 

аккредитованных лабораториях) . 

Полуфабрикаты мясные и мясосодсржащие из 

говядины рубленые формованные панированные 

шющель 

Полуфабрикоты промышленного производства мясные и мясосодержащие 

замороженные, имеющие санитарно-эпидемиологическое заключение о 

подтвержденных срокох годности, упакованные по 10-20 шт, вырабатываемые по 

ГОСТ, ТУ, СТО, соответствующие требованиям ТР те 021/2011 «О безопасности 

пищевой продукции», ТР ТС 022 «Пищевая продукция в части ее маркировки», ТР 

те 034/2013 «О безопасности мяса и мясной продукции», ТР те 029/2012 

"Требования безопасности пищевых добавок, аром
атизаторов и технологических 

вспомогательных средСТll" , не содержат продуктов, запрещенных для детского 

шпания, вырабатывактгся из охлажденного сырья. Предприят
ие юrотов1Пель 

имеет эксперnюе заключение о соответСТ11ИИ сан1Парно-эпидемиологическим 

правилам и нормативам, программа производс
mенного контроля предприятия 

соответсmуеттребованиям СП 3.1.7.2616 -10 «Профилакrика сальмонеллеза» для 

мясо и rmщеперерабатывающих предпрl!Я1ИЙ, предъявляет докуменrы, 

гарантирующие качество и безопасностъ продукта (д
екларации соответствия на 

продукцию и упаковочные материалы, ветеринарные ' справки, протоколы 

испытаний продукции в рамках программы проюводственноrо контроля в 

аккредитованных лабораториях). 

Полуфабрикаты мясные и мясосодержащие из 

говядины рубленые формованные панированные 

котлета 

Полуфабрикаты мясные и мясосодержащие из 

говядины рубленые неформованные весовые, 

фасованные - фарш 

Полуфабрикаты промышленного производства мясные и мясосодержащие 

замороженные, имеющие санитарно-эпидемиологическое заключение о 

подтвержденных сроках годности, упакованные по 10-20 шт, вырабатываемые по 

ГОСТ, ТУ, СТО, соответСТ11ующие требованиям ТР те 021/2011 <(0 безопш:ности 

пищевой продукции», ТР ТС 022 (<Пищевая продукция в чаСТ11 ее маркировки», ТР 

те 034/2013 «О безопасности мяса и мясной продукции», ТР ТС 029/2012 

"Требования безопасности пищевых добавок, ар
оматизаторов и технологических 

вспомогательных средСТ11", не содержат прод
уктов, запрещенных ШIЯ детского 

питания, вырабатывактгся из охлажденного сырья. Предприятие юготов
~пель 

имеет экспертное заключение о соответствии санитарно-эпидемиол
огическим 

правилам и нормативам, программ
а производСТl!енного ко~rrроля пр

едприятия 

соответсmуеттребованиям СП 3.1.7.2616 -10 «Профилакrика сальмонеллеза» для 

мясо и rmщеперерабатывающих предпрИJl'Пlй, предъявляет докуме!ПЪI, 

гарантирующие качеСТ110 и безопасностъ продукr
а (декларации соответствия на 

продукцию и упаковочные материалы, ветеринарные справки, протоколы 

испытаний продукции в рамках программы производственного контроля в 

аюmеднrованных лабораториях) . 

Полуфабрикаn.1 промышленного производСТ1111. мясные и мясосодержащие 

замороженные, имеющие санитарно-эпидемиологическое заключение о 

подтвержденных сроках годности, упакованные по 0,5-1,0 кr, вырабатываемые по 

ГОСТ, ТУ, СТО, соответСТ11ующне требованиям ТР ТС 021/2011 «О безопасности 

пищевой продукции», ТР ТС 022 «Пищевая продукция в части ее маркировки», ТР 

те 034/2013 (<0 безопасности мяса и мясной продукции», ТР те 029/2012 

"Требования безопасности пищевых добавок, аромати
заторов и технологических 

вспомогательных средСТl!", не содержат продуl(('(
)в, зШJрещенных для детского 

питания, вырабатывактгся из охлажденного сыр
ья . Предприятие WГO'l'ODIПCЛL 

имеет эксперnюе заключещrе о соответствии саииrарно-эпидемиологическим 

правилам и нормативам, программа производСТl!енного ко~rrр
оля предприятия 

соответствует требованиям СП 3 .1. 7 .2616 -1 О <(Профилакrика сальмонеллеза>> для 

мясо и rrгиuеперерабатывающих предприяn1й, предьявЛJ1ет докуме!ПЪI, 

гарантирующие качество и безопасность продукт
а (декларации соответствия на 

продукцию и упшюво•111ые материалы, ветеринарные справки, протоколы 

испытаний продукции в рамках программы производственного кошроля в 

аккr>едитовшшых 11абораторнях). 
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( 
Lфабр~•Тh• м,оосод<ржа,ц,е рубае,ы, 

/ формованные непанированные - фрикадельки, 
Полуфабрикаты промышленного производства мясные и мясосодсржащие 

замороженные, имеющие сашrrарно-эпидсмиологическое заключение о 

подтвержденных сроках годности, упакованные по 10-20 пrr, вырабаn,rваемые по 

ГОСТ, ТУ, СТО, соответствующие требованиям ТР ТС 021/2011 <<0 безопасности 

пищевой продукции», ТР ТС 022 «Пишевая продукция в •rасти се маркировки», ТР 

ТС 034/2013 «О безопасности мяса и мясной продукции», ТР те 029/2012 

"Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологи
ческих 

вспомогательных средств" , не содержат продуктов , запрещенных для детского 

питания, вырабатываются из охлажденного сырья . ПреДflриятие изготовитель 

имеет экспсрnюе заключение о соответствии санитарно-Jnидемиологическим 

правилам и нормативам, программа производственного ко1ггроля 
предприятия 

соответствует требованиям СП 3.1. 7.2616 -1 О «Профилактика сальмонеллеза» дЛЯ 

мясо и птицеперерабатывающих предприятий, предъявляет дoкyмefffil , 

гара1rrnрующие качество и безопасность продукта (декларации соответствия
 на 

продукцию и упаковочные материалы, ветеринарные справки, протоколы 

испытаний продукции в рамках программы производственного контроля в 

аккредитованных лаборатооиях). 

Полуфабрикаты мясосодержащие рубленые Полуфабрикаты промышленного производства мясные и мясосодержащие 

замороженные, имеющие санитарно-эпидемиологическое заключение о 

подтвержденных сроках годности, упакованные по 10-20 шт, вырабаn,rваемые по 

ГОСТ, ТУ, СТО, соответствующие требованиям ТР ТС 021/2011 «О безопасности 

пищевой продукции», ТР ТС 022 «Пищевая продукция в части ее маркировки», ТР 

те 034/2013 «О безопасности мяса и мясной продукции», ТР ТС 029/2012 

"Требования безопасно= пищевых добавок, ароматизаторов и технологичес
ких 

вспомогательных средств" , не содержат продуктов, запрещенных дЛЯ детского 

питания , вырабаn,1ваются из охлажденного сырья. Предприятие юготовитель 

имеет экспертное заключение о соответствии санитарно-эпидемиологическим 

правилам и нормативам, программа производственного контроля предприяти
я 

соО111етствуеттребованиям СП 3.1.7.2616-10 <<Профилактика сальмонеллеза» дЛЯ 

мясо и птицеперерабатывающих предприятий, предъявляет дoкyмefffil, 

гарантирующие качество и безопасность продукта (декларации соаrветствия
 на 

продукцию и упаковочные материалы, ветеринарные справки, праrоколы 

испытаний продукции в рамках программы производственного контроля в 

аккпедитованных лабооатооиях). 

формованные непанированные - голубцы ленивые 

Полуфабрикаты мясосодержащие рубленые 

формованные панированные - котлеты рубленые с 

капустой 

Полуфабрикаты промышленного производства мясные и мясосодержащие 

замороженные, имеющие саюпарно-эпидемиологическое закmочение о 

подгвержденньrх сроках годности, упакованные по 10-20 шт, выраб~пываемые по 

ГОСТ, ТУ, СТО, соО111етствующие требованиям ТР те 021/2011 «О безопасности 

пищевой продукции», ТР ТС 022 «Пищевая продукция в части ее маркировки», ТР 

те 034/2013 «О безопасно= мяса и мясной продукции», ТР те 029/2012 

"Требования безопасно= пищевых добавок, ароматизаторов и технол
огических 

вспомогательных средств", не содержат продуктов, запрещен
ных дЛЯ детского 

питания, вырабаn,1ваются из охлажденного сырья. Предприятие югаrовнтелъ 

имеет экспертное заключение о соответствии санитарно-эпидемиологическим 

правилам и нормативам, программа производственного
 ко1ггроля предпрИЯ111Я 

соО111етствует требованиям СП З .1 .7.2616 -1 О <<Профилакrnка сальмонеллеза» дЛЯ 

мясо и птицеперерабатывающих предприятий, предъявляет докуменrы, 

гарантирующие качество и безопасность продукта (декларации соа
rветствия на 

продукцию и упаковочные материалы, ветеринарные справки, праrоколы 

испытаний продукции в рамках программы производственного контроля в 

аккоедитованных лабораториях). 

Полуфабрикаты овощные охлажденные в вакуумной 

упаковке : 

- картофель свежий очишенный целый, 

Полуфабрикаты овощные охлажденные в вакуумной 

упаковке : 

- картофель свежий очишенный нарезной, 

Полуфабрикаn,1 промышленного производства овощные охлажденные в 

вакуумной упаковке, имеющие санитарно-эпидемиологическое заключение о 

nодтвержденньrх сроках годно=, упакованные по 1, 2, 5 кг, выраб!1'IЪ111аемые по 

ГОСТ, ТУ, СТО, соО111етствуюr требованиям ТР ТС 021/2011 «О безопасности 

пищевой продукции», ТР ТС 022 <<Пищевая продукция в части ее маркировки>>. ТР 

ТС 029/2012 "Требования безопасно= пищевых добавок, ароматизаторов и 

технологических вспомогательных средств". Не содержат консервшпов и 

пищевьrх добавок, запрещенных дЛЯ детского шпания. ПреДflриятие юготовнтель 

имеет экспер-rnое заключение о соответствии санитарно-эпидемиологическим 

правилам и нормативам, предъявляет докуме1rrы , гарwпирующие качество и 

безопасность продукта (декларации соответствия на продукцию и упаковочные 

материалы, праrоколы исnьгганнй продукции в рамках производственного 

ко1 rгроля в аккоедитованных лаборатооиях). 

Полуфабрикаты промышленного производства овощные охлажденные в 

вакуумной упаковке, имеющие санитар1ю-эnидемиологичеокое заключение о 

подтвержденных сроках годности, упакованные по 1, 2, 5 кг, вырабатываемые по 

ГОСТ, ТУ, СТО, соответствуют требованиям ТР ТС 021/2011 <сО безопасности 

пищевой продукции», ТР ТС 022 «Пищевая продукция в части ее марю1ровкю> . ТР 

ТС 029/2012 "Требования безопасtю= пищевых добавок, аромапtЗатороu и 

технологических вспомогательных средС111" . Не содержат консервwrrов и 

пищевых добавок, запрещенных 1JJ1J1 детского nиТWiия . Предпр1tJП11е изrотов1m:ль 

имеет экспертное заключение о соответстuии санитарно-эп11дем11олоrичеок11м 

правилам и нормативам, предъявляет докуме1rrы, гараt1Т11рующ11е качеС1110 11 

безопасность продукта (декларации соответст1111я 11а 11родукцию II упаковочные 

материалы, 11ротоко11ы испытw1нй продукции в рамках производствешюго 

ко1mю11я II аккредитоuwщых 1rаборатооиях). 
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1 Jо-тvфn(,рикап., () fl()ЩHI-IC ()X,13ЖJJC11HNC Р. • 

,·rio~c,11 ,., 
вакуумнои По;туфабрю:аты 1ТрОмЪ1П1.1енноrо проюво.кгез овощные ох.,аж.:~енн.ые 8 

вакуумно!! упаховке, rо.~еющие санитарно-эпидемио.10Гl!'lе, 1.-.,-с зак.11\J"с юrе " 

;~ерЖдеННЪIХ сроках rоднОСТТI, упакованные по 1. 2, 5 кг, вырабаn,1в аемые ПI) / • M( •fЖO r.h (,~СЖО.Я ()ЧИПJСН/·Jая uслая , 

Полуфабрикаты овощные охлажденные в вакуумной 
упаковке: 

, ТУ, СТО, соответствуют требованю~м ТР ТС 021/201 1 «О бе:юпз.: н"'-"111 

пищевой продукuяm), ТР те 022 «Пищевая пpoд)1illНJI в чзrn1 ее маркиров~.ю►. ТР 

ТС 029/2012 "Требования безопасносrn mnцевы.х ,1обаво~., аром:пю:rrоров 11 

технолоrnчес~.лх вспомогательных средств ". Не содержат 1>-онсерванrое н 

пищевых добавок, запрещенных для детс~.оrо mmuп[Jf. Предпр1Lm1е юrоrов1rтелъ 

имеет экспертное заключение о соответствии санитарно-эmuем11олоГ11'1е.:К11м 

правилач и нормаnrва.ч , предъявляет до~..)'МеlПЪI, rарзнтирующне каче,il!о 11 

безопасностъ продукта (дск.1арацю1 соответств1~я на прод,уюuоо II упаковочные 

материаlЫ, протоко.1Ы испъстаню1 IТpO.J;)1Щ}Jlf в рамках про11Зводственноrо 

ко=.~я в а.ккредИТОванных .1абооаrооию:). 

ПолуфабрRКЗlЪI про~(ЬШIЛенноrо про!ОВО,1СТВЗ овощные охлажденные в 

ва.~..у)').(НОЙ }llа.ковке, 11.меющне с:uштарно-зпндем11олоп1ческое заключенне о 

поmерж.uенных сроках ro.:uюcni. )11:~кованные по 1, 2, 5 кг, выраб:пываемые по 

ГОСТ, ТУ, его, соответствуют требова.н:11я.,1 ТР ТС 021/2011 «О безопасносrn 

пищевой про;~;укшпо>, ТР те 022 ,<.Пищевая прод)1Щ}LЧ в часn1 ее марю1ровю1►►. ТР 

ТС 029/2012 "Требования безо rтасносn1 rт11щевых добавок. аромS11□аторов 11 

тсхнолоГl!'lсских вспомогате.,ъных средств " . Не со,1ер:1t,ат 1>-онссрвw-rrов 11 

пищевых добаво~., запрещенных ,1..я ,1ето.-оrо шrг.1111Lч . Предпр1Lm1е юrоrов1rrель 

имеет экспертное заключение о соотве-n.,111111 сшпrтщ,но-Jru1демнолоп1чесю~м 

правилам и нормаn1ва.ч , предъя.вляст докумеНТЪl . rаршm1рующ11е качество 11 

безопаснос-п, продукта (декларашш соотвеn:тв1~я на про~-кц1110 11 )'ПW(ОВОЧные 

материалы, протоколы 11спытwпd1 продукщ111 в ра.\lках проюводственноrо 

коН11Jоля в аккреmrrованных лабооатор 1~ях). 

-морковь свежая очищенная нарезная , 

Полуфабрнкаn.1 овощные охлажденные в ва.куум1юй 

у11акооке : 

• лук рС11'13Тh1Й ОЧНЩСIПIЫЙ целый . 

Попуфnбр11ка11,1 овощные охлажденные в вакуумноn 

у1шкоnкс : 

- CBCKJIU соежая OЧIIЩClll!WI целая . 

П олуфnбр11кn11,1 011ощ11ыс охлажденные в 011Куум1юn 

упакоою.: : 

• свекл а свежая оч11ще1111ая нnрезшпшя . 

Полуфабрнкаты промышленного 11р011З80ДСТВ11 

ВЫСОКОЙ CTCПCIIII ГОТОВIЮС111 нз рыбы 11 

морепроду~..тов 

Полуфабрикаты промыmленного проюводства овощные охлuждс:1111ые в 

831\')')'MHOn упаковке, IIMCIOЩIIC саюrmрнО-JПl\дСМll(>.ПОПIЧССКОС эаклЮЧСНIIС О 

ПОД111срждс1111ых сроках rоднОС111. )'ПW(ОВанные по 1. 2. 5 кг. вырабатываемые по 

ГОСТ, ТУ, его. СО(ТТl!сn:т11)'ЮТ требовшшям ТР те 021 /2011 «О б.::зопасно<:111 

п11щсnо11 продукwш» , ТР те 022 (Jlнщева.ч продукw~я в часn1 t-e маркировкн». ГР 

те 029/2012 "Трсбоваю~я безопасносn1 пнщевых добавок, аромS11□аторов 11 

тсх1юлоп1чссюLх вспомопrтс.льных средств " . Не содержат консервшrrов 11 

п11щсвых добавок, зштрещснных для детско го питан~~я . Предпр11я-ше 1nrотов1m,;1ь 

IIMCCТ Jкспср111ос З8КЛЮЧСНIIС О СООТВСТ\."11!11}1 саюrmрНО-ЭПJ!дСМIIОЛОГIIЧССКIШ 

правила.\/ 11 1юрмзn1ва.\/ , предъявляет документы. гаракn1рующ11е качество 11 

бсзопаснос-п, прод)').-ТU (дсклnрацюt соотвСТС11111J1 на продукцню 11 )'П8J(ОВОЧ11ые 

мnтср11алы . проrоколы 11спытw111l\ прод)ъ:111111 в рамках пронзводствешюrо 

ко1ГТJJО11Я в аккосд1rrовw1ных лабооатоо 1~ях). 

Полуфnбр11каты промышлснноrо проюводства овощные охлажденные в 

BQK)')'МIIOП упаковке. 1\МСЮЩНС С8ШП11рНО-ЗПJ1ДС:М110ЛОГ11ЧССКОС ЗllКJIIOЧCHIIC О 

110,1111срждсш1ых сроках roдJ1Q(.--n1, уnW(овшшые по 1, 2, 5 кг, вырабатывnсмые по 

госr, ТУ, его. СООТВС1\.i1!)'1ОТ требоsаю\JIМ ТР те 021/2011 «О безопuсносn1 

1111щсвоi1 11родукц1111», ТР те 022 <Jl1~щсвая продукw~я в часn1 ее марк11ровк11» . ТР 

ТС 029/2012 "TJ><.-бoв11J111J1 б.:зо11ас11осn1 ru~щевых добавок, аром811□аторов 11 

1-сх11оло111чсск~Lх вс11омо111Т1:ль11ы.х срс:дств" . Не содержат консервwrrов 11 

пнщсвых добnвок. запрещенных для детского Ш1Т11JU1Я . Предпр1um1е 1ororoв1rreль 

нмеет 3кс11ер1110.: заключеш1е о СООТВС1\.i1!ю1 саюrrар110-зпидем11олог11чесю1м 

11р11111u111м 11 11орм,1111вu.м , предЪJ1811J1.:Т документы, rаршmq,ующне качсС11Jо 11 

бсзопnсно<..,ъ продую-а (дскларащш соответсп1~я на проду1щню II упаковочные 

м1rп:р11w~ы, про-rокОJ!Ы 11спЫТ111111l\ продукци11 в рамка.х пронзводствешюго 

KOlпtJOJIЯ в lll(KDCДlmJBWIHЫX лабоnатощ~ях). 

Полуфабр11Кl1ТЫ промышленного проюводства овощные охлажденные в 

вакуумноn у1181(овке, 11меющ11е с11JUП11рно-эпндемиолоrическое заключс1111с о 

подrвержденных сроках roдtюcn1, упакованные по 1, 2, 5 кг. вырабатываемые по 

ГОСТ, ТУ, СТО, соответствуют требован:ням ТР ТС 021/2011 «О безопасности 

пнщевоn проду1щш1», ТР те 022 <<.Пищевая продукция в части се мар1U1ровки» . ТР 

те 029/2012 "Требования безопасносrn пищевых добавок, аром11111Заторов и 

технолоп1чесюL'< вспомоnm:льн:ых средств" . Не содержат консерв81ПОв и 

1111щевых добавок, запрещенн:ых для детского шrrания . ПредпрИЯПlе юrоrовитель 

11меет экспертное заключение о соответствии санитарио-зпидемиолоrнческим 

11рав11Ла.,1 н норм811111ам, предъявляет документы, гар111Л11рующ11е качеС11Jо и 

безопасность продукта (декларации соответствия на продукцию и упаковочные 

матер11алы , протоколы 11спьпаний продукции в рамхах производственного 

ко .,,..,,оля в ак~..-nешпован:ных лабооаrооиях) . 

Полуфабр11каты промышлеииоrо проюводства высоко!! степени rотовносrn 

(ТТl!арные, тушеные, запеченные охлажденные н/н.пи замороженные , имеющие 

сан1rrарно-эпидемнолоп1ческое закmоченне о подтверж
денных сроках годности, в 

rермm1чноi! потреб~пельскоl! упаковке, вырабатываемые по ГОСТ, ТУ, СТО, 

соо111етствуют требов811НJ1м ТР те 021/2011 «О безопасности пюцевоl! 

продукw1ю► , ТР те 022 (<.Пищевая продукция в части ее маркировки». ТР те 

029/2012 "Требов81\НJ1 безопасности пищевых добавок, аромаmзаторов и 

технолоrичес,шх вспомогательных средств" . Не содержат консервантов и 

пищевых добавок, запрещенных для детского шrrания. Предприпие юrо
товитель 

имеет экспер111ос заключение о соответствии санит
арно-эпидемиологическим 

правилам и нормативам, предъявляет документы, rараmи
рующие качество и 

безопаснос-п, продукта (декларации соответствия на продукцию и упаковочные 

материалы, протоколы испьrтаниl! продукции в рЗМJG!Х производственного 

ко,rmоля в аккоеlUПОванных лабооаrооиях\ . 
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Полуфабрикаты промышленного производспа 

высокой степени готовности из мяса и мясных 

продуктов 

Полуфабрика~ъr промышленного производспа высокоА степени готовности 

отварные, тушеные, запеченные охлажденные и/или замороженные , имеющие 

санитарно-эпидемиологическое заключение 
о подтвержденных сроках годности, в 

герметично/! потребительской упаковке, вырабатываемы
е по ГОСТ, ТУ, СТО, 

соответспуют требованиям ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой 

продукции», ТР ТС 022 «Пищевая продукция в части ее маркировки». ТР ТС 

029/2012 "Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и 

технологических вспомогательных средств" . Не содержат консервантов и 

пищевых добавок, запрещенных для детского питания . Предприятие изготовитель 

имеет эксперnюе заключение о соответствии санитарно-эпидемиологическим
 

правилам и нормативам, предъявляет докумеfmr, гаран
тирующие качество и 

безопаснос~ъ продукта (декларации соответствия
 на продукцию и упаковочные 

материалы, протоколы испытаний продукции в рамках производственного 

Полуфабрика~ъr промышленного производства 

высокой степени готовности из мяса птицы и 

кролика 

Полуфабрикаты мясные для первых блюд 

порционные ( мясо говядины, птицы отварное для 

первых бmод. фрикадельки мясные, куриные, 

рыбные) 

Полуфабрикаты мучные, мучные кондитерские 
и 

х/булочные 

Мучные, мучные кондитерские 

изделия 

и х/булочные 

ко оля в акк едитованных лабо ато иях . 

Полуфабрика~ъr промышленного производспа высокоА степени готовности 

отварные, тушеные, запеченные охлажденные и/или замо
роженные , имеющие 

сани-rорно-эпидемиолоrическое заключение о п
одтвержденных сроках годности, в 

герметично!! потребительской упаковке, вырабатываемые по ГОСТ, ТУ, СТО, 

соответствуют требованиям ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой 

продукции», ТР ТС 022 «Пищевая продукция в части ее маркировки». ТР ТС 

029/2012 "Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и 

технологических вспомогательных средств" . Не содержат консервантов и 

пищевых добавок, запрещенных для детского питания . Предприятие изготовитель 

имеет экспертное заключение о соответствии санитарно-эпидемиологическим 

правилам и нормативам, предъявляет док
умеmы, гарантирующие качество и 

безопасность продукта (декларации соответствия 
на продукцюо и упаковочные 

материалы, протоколы испьrганий продукции в рамках производственного 

коf оля в акк едитованных лабо ато иях . 

Полуфабрикаты промышленного производства высокой степени готовности 

отварные, тушеные, запеченные охлажденные и/или замо
роженные , имеющие 

санитарно-эпидемиологическое заключение о под
твержденных сроках годности, в 

герметично!! шлребительскоll упаковке, вырабатываемые по ГОСТ, ТУ, СТО, 

соответствуют требованиям ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой 

продукции», ТР ТС 022 «Пищевая продукция в части ее маркировки». ТР ТС 

029/2012 "Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и 

технологических вспомогательных средств" . Не содержат консервантов и 

пищевых добавок, запрещенных для детского питания.
 ПредпрИJfП!е изготовитель 

имеет экспертное заключение о соответствии санитарно-эпидемиологиче
ским 

правилам и нормативам, предЪявляе
т докумеmъr, гарантирующие каче

ство и 

безопасность продукта (декларации соответствия на продукцию и упаковочные 

материалы, протоколы исmгганий продукции в рамках производспенного 

ко оля в акк едитоваиных лабо ато иях . 

Полуфабрикаты мучные, мучные конднтерские и х/булочныс разно!! степени 

готовности замороженные в упаковке, имеющие саииrарно­

эпидемиологическое заключение о подтвержденных сроках годности, в 

герметичной потребительской упаковке, выраба-п,rваемые
 по ГОСТ, ТУ, СТО, 

соответствуют требованиям ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой 

продукции», ТР ТС 022 «Пищевая продукция в части ее маркировки». ТР те 

029/2012 "Требования безопасности пищевых добавок, аром11111Заторов и 

технологических вспомогательных средств". Не содержат консервантов и 

пищевых добавок, запрещенных для детского питания . ПредпрИJfП!е изготовитель 

имеет экспертное заключение о соответстви
и санитарно-эпидемиологическим 

правилам и нормативам, предъявляет докуме
mъr, гарантирующие качество и 

безопасность продукта (декларации соответствия на продукш!Ю и упаковочные 

материалы, протоколы испьгганий продукции в рамках производственного 

ко оля в акк сдитоваиных лабо ато иях . 

Готовые изделия промышленного производства в герМС'ПfЧ
НОЙ индивидуально!! 

потребительской упаковке, имеющие санитарно-эпидемиологиче
ское закточение 

о подтвержденных сроках годности, в герметично
/! п01рСбительскоА упаковке, 

выраба-п,rваемые по ГОСТ, ТУ, СТО, соответствуют требовани
ям ТР ТС 021/2011 

«О безопасности пищевой продукцию), ТР ТС 022 «Пищевая продукция в части ее 

маркировки)). ТР ТС 029/2012 "Требования безопасности пищевых добавок, 

ароматизаторов и технолшwrеских вспомогательнLIХ средств". Не содержат 

консервантов и пищевых добавок, запрещенных для детского ШП11.11ия . 

Предприятие изготовитель имеет экспертное заключение о соответствии 

санитарно-эпидемиологи11ес_к11м правiiрам 1-! нормаnrвам, преДЫiвл.яет доК}'l~!еtпЫ, 

гарантирующие качестоg.,: и✓19езо'nаq1\о~ ,_пnодукта (декларации соответствш1 на 
, ~,( ,·1,~1t .. - 1,u,. ,_.r 

продукцию и упвково~ные ~~риалы,-IJ~()'J~J59ЛЫ испытш~ий продукции в рамках 

производственного 117•пр~1UJ,в аккред1~тов в't'i11 ~Jх лабораториях) . 

' /}1 / \ -1-. 

Зак,азчик: 

I _ /п._ 1,.,rr _ :, / Юрова Я.А. / 

1 

/ , 

-:_- . ;,l 
" .. . .. , /, 
1 , .. \ ~-;;;.,.,"' -----
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